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Dirección: Dacasto Store Corso Asti, 2/M
Código Postal / Distrito: 12050
Población: Vaccheria CN
Provincia: Cuneo País: IT
Teléfono: +39 0173 010110 Web: https://www.dacasto.com/
Año fundación: 0

I Panettoni Dacasto sono unici. A Dacasto si utilizzano tecniche di produzione insolite e tempi di
lavorazione lunghi, impossibili nelle grandi industrie.

DESCRIPCIÓN

"Pasta madre" equivale a "lievito naturale puro". Per mantenerlo attivo sono necessarie cure e attenzioni
quotidiane. È necessario alimentare quotidianamente il  lievito naturale attraverso impasti  di acqua e
farina in un processo chiamato "rinfrescante", che viene effettuato ogni 4 ore, giorno dopo giorno, tutti i
giorni dell'anno. La cura della pasta madre richiede perseveranza e attenzione, e non è solo un lavoro, ma
un'arte.

Anche se prendersi cura del lievito madre è un sacrificio costante, viene ampiamente ripagato dalla bontà
del risultato finale: un impasto straordinariamente leggero e morbido che dura nel tempo ed è altamente
digeribile in tutti i nostri panettoni naturali.

Per realizzare ogni panettone ci vogliono più di 50 ore di lavoro. Questo tempo include attendere il tempo
necessario affinché il lievito fermenti correttamente, senza fretta, oltre a lasciare raffreddare il panettone
durante la notte (a temperatura ambiente e capovolto),  che richiede più di due giorni lavorativi  per
completare ogni panettone.

È facile capire perché i nostri panettoni sono unici: utilizziamo tecniche di produzione insolite, con tempi di
lavorazione  e  tempi  di  attesa  non  possibili  nelle  grandi  industrie.  Queste  lavorazioni  sono  parte
fondamentale  della  nostra  vera  e  autentica  artigianalità,  e  diventano  elementi  distintivi  dei  nostri
panettoni.

 
PRODUCTOS:

Panettone BIO cereza y chocolate Dacasto 750gr
PVP 23,50€

Panettone BIO clásico vegan Dacasto 750g
PVP 21,50€
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Panettone BIO de chocolate y naranja vegan Dacasto
PVP 23,25€

Panettone BIO de espelta y chocolate vegan Dacasto
PVP 23,25€
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